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COLAZIONE — Dalle 08:00 alle 11:30 CAFFETTERIA
PANCAKE con: 7-8€ Caffe espresso 1,2€
Cioccolata | Sciroppo d’acero | Miele e frubta (banana / mirbilli) Decaffeinato 1,3€
YOGURT BOWL con: 6E Macchiatone 1,4€
Banana + mirtilli + granola + miele -

Cappuccino 1,8€ | 2,1€
Toast, avocado e uova al tegamino 8€

Latte 1,3€
Uova strapazzate e bacon con pane tostato 8¢ -

Latte macchiato €
Toast Prosciutto e formaggio 6€ -

Caffe corretto 1,8¢€
Frullati di frutta 5€

Marocchino 2,2€
Spremuta 4€

4 Mocaccino 2,5€

Caffe americano 1,5¢€

Thé o Infuso 3€
FORNERIA Ginseng 1,5€ 2€
Sfoglia 1,5€ Ginseng amaro 1,5€ 2€
Cornetto vuoto 1,5€ Ginseng Matcha 1,7€ | 2,2€
Cornetto farcito 1,7€ Orzo 1,3€ | 1,8€
Bombolone 2,5€ Frullati e Iced Coffee — Scoprilinella sezione BAR!
Pasticceria secca 1€ | 1,2€
Schiaccia 2€
Schiaccia ripiena 2,5€

Pizza

3€




FRULLATI 5€ GELATO ARTIGIANALE — ai gusti piace cambiare!
1) | Mango + Banana + Ananas + Papaya COPPETTA O CONO
2) | Lampone + Fragola + Mora 1 Gusto | 2,8€ | 2 Gusti | 3,5€ | 3 Gusti | 4,5€
3) | Banana + Fragola + Pesca + Panna 0,3€
4) | Banana + Cocco + Ananas Frappe S5€
Gelabto + Latbe fresco + Ghiaccio
Affogato al caffe 4€
Caffé + Gelato gusto a scelba
CREME FREDDE
ICED COFFEE — con latte vegebale +0,50€ Crema caffe 2€ 3€
Coconut Coffee: Crema yogurt 2,5€ 3,5€
Doppio espresso + Crema di cocco 5€ -
Sciroppo cioccolato + Ghiaccio Topping 0,56
Vani.lla Coffee: SOFT DRINK
Doppio espresso + Latbte/latbe vegebale 5€
Sciroppo vaniglia + Ghiaccio Acqua 0,5 1 1,2€
Choco Coffee: Acqua 11 2,3€
Doppio espresso + Latte/labbe vegebale 5€ .
Sciroppo cioccolato + Ghiaccio pUcCl 3€
Caramel Salt Coffee: Sl =
Doppio espresso + Latbe/latte vegebale 5€ The freddo alla pesca / limone 1,2¢€
Sciroppo caramello salato + Ghiaccio
BIBITE IN VETRO: 3€
Shakerato: 3 5e -
Caffe + Zucchero liquido + Ghiaccio r Coca Cola | Coca Cola Zero | Fanta | Sprite | Redbull
Shakerato Baileys: 4t Campari Soda | Sanbitter | Cedraba | Spuma
Caffe + Zucchero liquido + Ghiaccio + Baileys Chinobbo | Tonica | Limonabta




PRANZO — Servizio prenobazione pranzo dalle 08:00 - 12:00 EVERGREEN — senza lattosio

PANINI CLASSICI T€ Lasagnetta di verdure o classica 10€
1) | Tonno +Mayo + Insalata + Pomodoro

2) | Prosciutto Crudo + Mozzarella + Pomodori secchi MENU BIMBI

3) | Salame Toscano + Pecorino + Carciofi sobt’olio Pasta con pesto o salsa di pomodoro 8€
4) | Mozzarella + Pomodoro + Pesto Cotoletta con patate 12€
Toast % 6€ Patate al forno 4€

PANINI GOURMET oppure PIATTO + side insalatina 12€ 15€

POLPETTO — Granfia Polpo + Crema Di Patate E Agrumi + Olio al Prezzemolo

BURRO — Burrata + Alici + Pomodorini Confit (Con Schiaccia)

FEEL FALAFEL —> Falafel Vegetali di Ceci + Salsa Pomodoro + Finocchio + Cipolla Caramellata

TI PASTRIAMO — Pasbrami + Mayo al miele e senape + Rucola + Zucchine Grigliabe

VEGGY BU — Mini Burger di Carote + Hummus di ceci + Pomodori secchi + Rucola + Germoglli

BOWL BASE RISO oppure BASE INSALATA — Tutte le proposte con misto semi (sesamo + girasole + zucca) 13€

Bowl Tonno — Tonno + Pomodorini + Olive + Avocado + Ceci + Cipolla croccante + Salsa mayo e lime

Bowl Baccala — Bocconcini di Baccala + Avocado + Hummus di Ceci + Pomodori Secchi + Salsa Yogurt

Bowl Pollo — Pollo +Zucchine Grigliate + Rucola + Pomodoro + Carobe + Salsa mayo e lime

Bowl Burrata — Burrata + Pomodorini + Rucola + Finocchio + Pesto

Bowl Veg — Falafel + Zucchine Grigliae + Rucola + Pomodoro + Carciofi sobt’olio + Salsa yogurt




COCKTAIL CLASSICI

8€

AMERICANO:
Vermoubth Rosso - Bitter - Soda

NEGRONI:
Vermouth Rosso - Bitter - Gin

DAIQUIRI:
Rhum - Lemon Mix - Simple Syrup

WHISKEY SOUR:
Whiskey Bourbon - Lemon Mix - Simple Syrup

MARGARITA:
Tequila - Cointreau - Lemon Mix - Simple Syrup

MAI-THAI:
Rhum - Rhum Speziato - Lemon Mix - Succo di Ananas - Orzata - Simple Syrup

MOSCOW MULE:
Vodka - Lemon Mix - Ginger Beer - Menta

LONDON MULE:
Gin - Lemon Mix - Ginger Beer - Menta

FUSETTONE:
BitGer - Soda Al Pompelmo

PALOMA:
Tequila - Lemon Mix - Succo Pompelmo - Soda al Pompelmo

PINA COLADA:
Rhum - Succo Ananas - Labte Cocco - Lemon Mix

GIN TONIC PREMIUM

10€

12€




BIRRE IN BOTTIGLIA 5€

Ichnusa non filtrata

Menabrea '

Messina cristalli di sale

Corona

Ceres

BIRRE ARTIGIANALI DOGE 6€

Ipa — fruttata e amarognola

Apa — fruttata e beverina — gluten free

Rauch Me Baby — scura e vagamente affumicata

BIRRE ANALCOLICHE 5€

BIRRE ALLA SPINA — 40cl S5€

Stella Artois — lager

Hoeegarden — blanche

ANALCOLICI

Birra 0% Alcool S
Gin Tonic 0% Alcool 8€
Mocktail 8€
VINOG P 6€
FRANCIACORTA 8€

BOTTIGLIE DI VIN® — consultare la carbta dei vini
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